
『THE  COOKING  PAPER』は一度使えば必ず納得できる、

ご家庭でもプロの調理場でも活躍すること間違いなしの品質です。

クッキングペーパーのほとんどがパルプからできた紙製ですが、

『THE  COOKING  PAPER』はなんと不織布。

その上、100 %天然由来繊維の3層構造になっており、

保水力/吸水力と強度を兼ね備えています。

従来品と比べて、大幅な性能の改善が実現できました。

水に濡れたときも非常に破れにくく、水や油を素早く吸収します。

揚げ物の敷物、野菜の水切りはもちろん、濡れた状態で力を

加える塩もみや茶巾絞りにも使えます。また、繊維の目が細かく、

小さなカスも逃さないので、だしこし、揚げ油こしなどにも大活躍。

製造は、土佐和紙の漉き合わせの技を不織布に取り入れた

高品質な商品を多数手がける三和製紙株式会社グループ。

手のひらより一回り大きな250mm×230mmのシートが

1箱にたっぷり60枚入っています。

1 . 形状

2 . 歴史

3 . 素材

4 . 機能

5 . 適価
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[THE COOKING PAPER]

800円（+税）/ WH ITE

“ T HE”を構成する5つの要素


